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Locomotive d’un développement économique et territorial innovant et durable, la Communauté 
d’agglomération est partout, tous les jours, sur tous les fronts pour faire avancer notre 
territoire : favoriser son attractivité, accompagner la création de richesses et d’emplois, gérer 

durablement ses ressources, valoriser ses atouts hors de nos frontières... Les “mains dans le 
cambouis”, les yeux rivés sur l’avenir, fondamentalement plus vertueux et écoresponsable, les élus 

de l’Agglo oeuvrent au quotidien pour offrir à leurs concitoyens un cadre de vie toujours plus attractif et harmonieux, 
aux acteurs économiques un terreau prospère à l’entrepreneuriat !
Ce volontarisme économique porte ses fruits. Le développement de l’entreprise Thevenon, que nous vous présentons 
page 4 en est un bel exemple !  Ce must à la française de créations textiles d’exception fait briller notre territoire dans 
les plus grandes maisons de luxe internationales. Quelle fierté d’accompagner Vincent Thevenon et ses équipes 
dans le choix de relocaliser l’activité sur le bassin ponot, fief de l’entreprise !
Les petites entreprises, commerces de proximité et prestataires de services ne sont pas en 
reste ! Vecteur capital dans l’animation et la dynamisation du territoire, nous les soutenons 
au travers d’un dispositif d’aide financière dédié à la création, la modernisation ou encore 
l’accessibilité de leurs points de vente, comme présenté en page 8. 
Le développement durable, impératif pour les entreprises qui souhaitent prospérer 
est aussi au coeur de nos préoccupations. C’est pourquoi nous venons de mettre 
en place un nouveau dispositif “Agglo Territoire Energies Renouvelables” qui leur 
permet, tout comme les personnes morales, bailleurs sociaux, collectivités ou 
associations, de maîtriser leurs dépenses énergétiques, tout en valorisant les 
ressources et l’emploi local.
Et bien d’autres actions portées par notre collectivité, que nous vous invitons à 
découvrir au fil des pages de ce nouveau “Notre Agglo” !

Tout au long des pages, 
scannez les QR Code pour 

 compléter les informations 
(sites, Facebook, vidéos...).

Visionner et 
abonnez-vous 

à la chaîne 
YouTube 

de l’Agglo !

Le mot de Michel JOUBERT, Président de la Communauté d’agglomération du Puy-en-Velay
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Maison Thevenon : 
“success story” altiligérienne !

ÉCONOMIE Vincent Thevenon 
a pris les rênes 

de l’entreprise familiale
en 2007.

Voilà plus de 115 
ans que la Maison 

Thevenon innove 
sur le territoire 

altiligérien.  
De Victor à Vincent, 

en passant par 
Antoinette et Olivier, 

quatre générations 
se sont succédées 

à la direction de 
l’entreprise.  

Ce fleuron du luxe 
“made in Haute-

Loire” s’est installé 
récemment dans 
la Z.A. de Saint-

Germain-Laprade.

UNE FAMILLE ATTACHÉE  
À SON TERRITOIRE
La spécialité de dentelles 
de la capitale vellave est à 
l’origine de la Maison Theve-
non. En effet, Victor Theve-
non, l’arrière grand-père de 
Vincent, était dentellier. En 
1908, il achète des métiers en 
Allemagne pour créer la Mai-
son Thevenon. “Ma grand-
mère, Antoinette, était “une 
aventurière”, c’est elle qui a 
transformé l’entreprise en 
investissant dans un parc de 
métiers à tisser modernes et 
novateurs. Dans les années 
80, mon père, Olivier, a déci-
dé de vendre les machines 
et de devenir éditeur de tis-
sus d’ameublement pour 
créer ses modèles et être au 
plus près des tendances en 

devenant “chef d’orchestre”, 
c’est-à-dire de travailler 
avec des partenaires et four-
nisseurs spécialisés. Il a su 
apporter une touche d’audace 
et de modernité, et a donné 
un élan artistique à l’entre-
prise.” souligne Vincent, qui a 
pris les rênes de l’entreprise 
familiale en 2007.

RELOCALISER POUR 
RÉPONDRE AUX ATTENTES 
DE NOS CLIENTS
En créant ce nouvel atelier, 
au sein des locaux flambant 
neufs de 2500 m² dans la Z.A. 
de Saint-Germain-Laprade, 
l’entreprise Thevenon se 
dote aujourd’hui d’un atelier 
de confection où sont réali-
sées des lignes de produits 
finis haut de gamme et sur 

mesure, comprenant rideaux, 
stores, coussins, têtes de lit… 
Avec ce véritable retour aux 
sources, la Maison Thevenon 
défend, plus que jamais, le 
savoir-faire français, le luxe 
sans ostentation, grâce à ses 
valeurs que sont l’excellence 

“Thevenon  
défend l’amour 

des belles choses, 
le savoir-faire  
à la française, 
le luxe sans 
ostentation”

Serge Gleizes,  
rédacteur spécialisé 

en mode et décoration
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et la passion. “Cet atelier 
est pour nous l’opportunité 
de continuer à raconter des 
histoires avec nos tissus, de 
replonger dans les origines 
de notre Maison, mais éga-
lement de mettre l’accent 
sur la dimension humaine 
de notre travail, sur le fait 
main, sur ce que signifie la 
confection aujourd’hui.”  pré-
cise Vincent Thevenon. Avec 
10 recrutements tous les 
6 mois, c’est une quarantaine 
de couturières qui œuvreront 
à moyen terme dans ce bel 
atelier, dirigé par Lorenzo 
Nelva et construit sur mesure 
par les ingénieurs du leader 
mondial Eisenkolb.

UN ESPRIT FAMILIAL
Les nouveaux locaux de l’en-
treprise ont été conçus afin 
d’optimiser la fabrication et 
d’être le plus agréables pos-
sible pour les collaborateurs. 
Chaque bureau est décoré 
d’un mur de tissu Thevenon 
évidemment, choisi par les 
employés. “Nous avons envie 

de grandir en conservant 
l’esprit convivial et familial 
qui sont des valeurs impor-
tantes dans notre entreprise” 
souligne le chef d’entreprise. 
Vincent Thevenon attache 
beaucoup d’importance à la 
qualité de vie au travail et au 
bien être de ses collabora-

teurs. “Je déjeune régulière-
ment avec mes équipes afin 
de cultiver cet esprit familial 
qui est dans l’ADN de notre 
Maison” conclut Vincent. 
Colette, responsable admi-
nistrative export depuis 34 
ans, confirme. Elle souligne 
également l’adaptation de 
l’entreprise à une clientèle 
plus haut de gamme avec 
une plus grande réactivité 
et un très haut degré d’exi-
gence. “Les nouveaux locaux 
sont nettement plus acces-
sibles aux transporteurs et 
très agréables à travailler au 
quotidien” souligne Colette. 

UNE ENTREPRISE 
 À LA POINTE
En France et à l’étranger, 
la Maison offre son exper-
tise aux professionnels de 
l’hôtellerie, aux architectes, 
aux décorateurs, aux mer-
chandisers, aux tapissiers 
et à tous les professionnels 
de la décoration d’intérieur. 
En développant des tissus 
techniques et confections 

Thevenon, c’est 
une histoire de 
famille qui s’est 

construite avec le 
temps, la passion 

des valeurs,  
et qui offre, avec 
les grands noms 
du design et les 
jeunes talents  

qui l’entoure, une 
créativité infinie

Un magasin d’usine unique en France

Les nouveaux locaux 
ont permis d’améliorer 
l’accueil du public. Le 
magasin d’usine pro-
pose tous les tissus de 
la collection Thevenon 
en vente directe à des 
tarifs avantageux. 
“C’est le seul endroit 
en France où les 
particuliers peuvent 
acheter l’ensemble de 
la collection” précise 
Raymond Girard, le 
responsable du maga-
sin. 
Son expérience et ses 
conseils sont un plus 
indéniable pour tous 
vos travaux d’amé-
nagement à base de 
tissus : rideaux, stores 

bateaux & enrouleurs, 
têtes de lits capiton-
nées, caches som-
miers, linge de lit, jetés 
matelassés, plaids, 
coussins, linge de 
table, tabliers, housses 
de chaise, matelas 
tapissiers...
Il existe aussi une 
collection de papier-
peints dérivée des 
motifs tissus.
Vous pouvez égale-
ment commander sur 
la boutique en ligne : 
www.thevenon1908.
com/la-boutique/ où 
vous trouverez des 
exclusivités en avant 
première.

J’ai été 
impressionné 

par le pragmatisme 
des collectivités 
locales, que ce soit 
la Région pour le 
recrutement et 
la formation ou 
l’Agglomération 
pour l’aide à 
l’installation. 

Lorenzo NELVA 
Responsable de l’atelier  
de production Thevenon

“

Le magasin  

d’usine, situé 500 bis,  

rue J.-B.Lamarck,  

à St-Germain-Laprade  

est ouvert au public  

du lundi au vendredi  

de 10h à 18h30.

Flashez-moi
pour + d’infos
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complexes, l’entreprise a 
construit une relation de 
confiance unique auprès des 
professionnels. La Maison 
Thevenon est la seule à pro-
poser certains outils et ser-
vices à ses clients, comme le 
devis en ligne qui permet de 
créer en quelques instants 
toutes confections et finitions 
sur mesure, dans n’importe 
quel tissu, parmi les 2 500 
références. La plus-value de 
la Maison réside sans doute 
dans la possibilité de réaliser 
un projet de A à Z, de la créa-
tion du tissu à la fabrication 
du produit (rideaux, têtes de 
lit, coussins…). La créativité, 
l’innovation, le savoir-faire et 
les valeurs qui caractérisent 
ce fleuron du luxe à la fran-
çaise, permettent d’envisa-
ger 50  % de sa production à 
l’exportation d’ici 2 ou 3 ans. 

DÉVELOPPER UNE 
AUTONOMIE ÉNERGÉTIQUE
Côté développement durable, 
la Maison Thevenon n’est pas 
en reste puisque les 250 pan-
neaux photovoltaïques posés 
sur le toit, permettent à l’en-
treprise d’être autonome en 
électricité. La relocalisation 
participe également au déve-
loppement durable. D’autre 
part, de plus en plus de tis-
sus sont réalisés à partir de 
cotons recyclés. “1 mètre 

de coton recyclé, c’est 1000 
litres d’eau économisés”, 
précise Vincent. “L’objectif 
est de proposer une collection 
entièrement recyclée d’ici 2  
à 3 ans”, conclut le chef  
d’entreprise.

DES COLLABORATIONS 
PRESTIGIEUSES
C’est au gré des rencontres 
ou fruit du hasard que Vincent 
Thevenon ouvre ses studios 
à des nouveaux talents et de 
grands créateurs. À la croi-
sée de ces différents univers 
naissent des collaborations 
avec un supplément d’âme 
et une créativité inédite. Ain-
si, Cordelia de Castellane, 
directrice artistique de Dior 
Maison et de Baby Dior, sur-
nommée “la Papesse du 
savoir-vivre à la française”, 

a enrichi récemment de ses 
créations, l’univers textile de 
la Maison Thevenon. “Ces col-
laborations nous permettent 
d’étoffer notre gamme, tout 
en développant notre carnet 
d’adresses. Nous avons tra-
vaillé avec Cordelia sur divers 
projets d’aménagement d’hô-
tels et de restaurants pres-
tigieux, tels que Maxim’s ou 
l’Abbaye des Vaux-de-Cernay” 
précise Vincent. À noter que 
la prochaine collaboration se 
fera avec la designer Julie 
Richoz, récompensée depuis 
mi-septembre du Grand prix 
de la création 2023 ! 

UN SOUTIEN SANS FAILLE 
DES COLLECTIVITÉS 
LOCALES
Afin d’accompagner le déve-
loppement de l’entreprise,  
la Communauté d’Agglomé-
ration lui a vendu un terrain, 
sur l’extension de la ZAE de 
Laprade, celui-ci correspon-
dant au cahier des charges 
de l’entreprise, mais aussi 
à ses perspectives de déve-
loppement. L’accompagne-
ment financier de la collec-
tivité s’est fait dans le cadre 
d’une aide à l’immobilier. La 
Région, pour sa part, a co- 
organisé le recrutement et la 
formation des couturières et 
également subventionné une 
partie du projet.

“Cet esprit familial, véritable ADN de l’entreprise 
est partagé par l’ensemble des collaborateurs”
souligne Aline Tissandier-Pestre. 

“L’atelier de confection allie 
artisanat et technologie de pointe
pour répondre aux exigences 
de la clientèle haut de gamme 
de la Maison Thevenon”, 
précise Lorenzo Nelva,
responsable d’atelier.

La plus-value
de la Maison 

réside sans doute 
dans la possibilité 

de réaliser 
un projet 
de A à Z,

 de la création 
à la fabrication
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en chiffres

Th
ev

en
on

2 500

250

M2  POUR LES NOUVEAUX 
LOCAUX DE LA MAISON  
THEVENON À ST-GERMAIN

PANNEAUX PHOTOVOLTAÏQUES 
PERMETTENT  L’AUTONOMIE 
ÉLECTRIQUE DU SITE

60 COLLABORATEURS 
D’ICI TROIS ANS

10
MILLIONS D’€

DE CHIFFRE 
D’AFFAIRES

 EN 2022

400 000 M DE TISSUS  
VENDUS  
CHAQUE ANNÉE

2 500 RÉFÉRENCES 
DE TISSUS  
DISPONIBLES

“C’est une fierté pour la collectivité d’étoffer cette belle zone 
d’activités de Saint-Germain d’une entreprise de cette notoriété”

Michel Begon, délégué aux zones d’activités et aux relations 
aux entreprises à l’Agglo du Puy-en-Velay.



 L
E 

P
U

Y-
EN

-V
EL

AY
 -

 N
° 

11

8

ÉCONOMIE

Des aides financières pour
les artisans et commerçants
Dans le cadre de sa mission d’accompagnement du commerce de 
proximité, vecteur d’animation et de dynamisation du territoire, mais 
aussi producteur de lien social qui participe à la qualité résidentielle 
et au cadre de vie de ses habitants, la Communauté d’Agglomération, 
en partenariat avec la Région Auvergne Rhône-Alpes, propose une 
aide financière spécifique aux très petites entreprises (TPE) ! 

Le paysage commercial 
de notre territoire est 
construit autour d’une 

offre harmonieuse, répar-
tie entre des pôles urbains 
locomotives et de nombreux 
centres-bourgs en milieu 
rural. “Ce dispositif est un 
coup de pouce non négli-
geable, qui concourt à la créa-
tion ou la modernisation de 
son entreprise, à l’acquisition 
de matériel, à l’aménagement 
des boutiques, à leur accessi-
bilité et plus globalement au 
développement de leur activi-
té”, précise Corinne Bringer, 
vice-présidente déléguée au 
commerce. 

DESTINÉES AUX TPE 
AVEC POINT DE VENTE
Les très petites entreprises 
(TPE) disposant d’un point 
de vente sont éligibles à ce 
dispositif économique qui 
peut apporter une aide finan-

cière allant jusqu’à 30 % de la 
dépense éligible. Cette aide 
est composée de 10 % pro-
venant de la Communauté 
d’agglomération du Puy-en-
Velay et de 20 % de la Région 
Auvergne-Rhône-Alpes. 

LES CONDITIONS 
D’ÉLIGIBILITÉ
Ces aides peuvent être uti-
lisées pour des dépenses 
allant de 10 000 à 50 000 € HT, 
concernant la création ou 

la modernisation de l’en-
treprise, la rénovation, la 
sécurisation, et l’accessibi-
lité des locaux ou vitrines, 
ainsi que pour l’investis-
sement dans du matériel. 
Pour être éligible à ces aides, 
certaines conditions doivent 
être remplies. Tout d’abord, 
la TPE, située dans l’une des 
72 communes de l’Agglomé-
ration du Puy-en-Velay, doit 
être axée principalement sur 
une clientèle de particuliers, 
et doit être enregistrée au 
registre du commerce et des 
sociétés ou au répertoire des 
métiers. De plus, le chiffre 
d’affaires annuel doit être 
inférieur à 1 million d’euros 
et l’entreprise ne doit pas 
compter plus de 10 salariés. 
Enfin, l’entreprise ne doit pas 
être située dans le périmètre 
d’une zone d’activité commu-
nautaire. 

Témoignages 
d’artisans et 
commerçants 
qui ont obtenu 
15 000 € d’aide

 La fromagerie “Chez 
Fanette”, place du Breuil 
au Puy-en-Velay.
“Cette aide m’a permis 
d’aménager ma 
boutique et de l’équiper, 
notamment en vitrines 
frigorifiques.”

Fanette Mourot

 L’atelier-boutique  
“So France is co” 
fabrique des vêtements 
sur mesure en jeans ou 
toile, rue Saint-Jacques 
au Puy-en-Velay.
“Grâce à ce coup de 
pouce j’ai pu équiper  
et embellir ma boutique 
et mon atelier.”

Sébastien Olivier

Grâce à ce dispositif, 
la TPE “POP du pré o plat”

de Mélissa Bouchut,
food-truck et prestation traiteur

implantée à Vergezac,
a bénéficié d’une aide 

de 6 943,68 €.

N’hésitez pas à vous 
renseigner afin de profiter 
de ces soutiens pour 
améliorer votre entreprise :
• Chambre de Commerce 
et d’Industrie  
04 71 09 90 00
• Chambre de Métiers  
et de l’Artisanat 
04 71 02 34 56, 
• Communauté 
d’agglomération  
du Puy-en-Velay 
04 71 00 57 03. 

OÙ SE RENSEIGNER ?
Les TPE  

disposant  
d’un point  
de vente  

sont éligibles 
à ce dispositif 
économique
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ÉCONOMIE

Cuisine en Velay :
qualité et circuits courts 

au centre de l’assiette !

UNE DÉMARCHE 
NUTRITIONNELLE  
DE QUALITÉ
La politique de restaura-
tion de l’Agglomération du 
Puy-en-Velay s’inscrit dans 
une triple démarche :
• Nutritionnelle : équilibre 
des repas, menus élaborés 
par une diététicienne, plan 
alimentaire, préconisations du 
groupe d’étude des marchés 
de restauration collective et 
nutrition (GEM-RCN).
• Qualité des denrées : 
matières premières, traça-
bilité des aliments, premier 
choix, produits bio, frais et de 
saison, pain T80.
• Développement durable : 
favoriser les circuits courts, 
lutte contre le gaspillage 
alimentaire.

1 500 REPAS JOURNALIERS
Les 1500 repas quotidiens, 
produits par les agents de 
l’unité de production Cuisine 

en Velay, sont répartis entre 
les écoles, les centres de 
loisirs (mercredi et vacances 
scolaires), les crèches, le self 
universitaire et le portage de 
repas à domicile (7 jours/7).

DES MENUS ÉLABORÉS 
COLLECTIVEMENT 
AVEC L’AIDE D’UNE 
DIÉTÉTICIENNE
Chaque saison, les représen-
tants des entités “clientes” 
sont conviés à une commis-
sion pour l’élaboration des me-
nus. Ce rendez-vous trimes-
triel est encadré par Natacha, 
diététicienne-qualité à Cuisine 
en Velay. “Nous avons choisi 
collectivement, par exemple, 
de privilégier des yaourts 
100 % Haute-Loire. Leur coût 
est supérieur à des yaourts 
industriels, certes, mais nous 
assumons ce choix du bien 
manger” souligne Laurent  
Albaret, directeur de Cuisine 
en Velay.

UNE ÉVALUATION  
PERMANENTE POUR  
RESTER AU PLUS PROCHE  
DES ATTENTES DE SES 
“CLIENTS”
L’unité centrale de production 
(Cuisine en Velay) livre les 
différentes entités “clientes” 
toute la semaine. Afin d’ana-
lyser la perception des re-
pas livrés, chaque jour, un 

À l’occasion de la Semaine du Goût, focus sur Cuisine en Velay, un service de production de 
repas qui devient communautaire au 1er janvier 2024. Dès sa construction, en 2013, sur la 
commune de Bains, cet équipement s’est inscrit dans un PER (Pôle d’Excellence Rural) pour 
la promotion et la valorisation des circuits courts et de la restauration collective. Lors de 
la Semaine du Goût, les équipes de Cuisine en Velay ont confirmé leur ingéniosité et leur 
savoir-faire pour régaler, avec de bons produits de chez nous, petits et grands !

représentant de chaque lieu 
de livraison remplit une fiche 
d’appréciation sur la quan-
tité et l’appréciation du re-
pas. Ces fiches d’évaluation 
dites “Qualifouchette” sont 
centralisées par la diététi-
cienne-qualité et servent à 
améliorer le service de Cui-
sine en Velay, en adaptant 
les grammages et/ou les 

Cuisine en Velay est appelée à devenir 
l’outil d’excellence du Plan 

d’Alimentation Territorial de 
l’Agglomération, en cours 

d’élaboration.

Une réelle volonté politique 
de développer les circuits courts 
afin de favoriser les producteurs
et distributeurs locaux.
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ingrédients. “Pour pallier le 
gaspillage alimentaire, nous 
proposons, par exemple, 
deux grammages aux écoles, 
suivant l’âge des enfants et 
la demande des communes”, 
précise Natacha. 
“À Vals, depuis 2020, nous 
avons choisi Cuisine en Ve-
lay pour notre cantine et 
ce pour plusieurs raisons : 
l’implication des élus dans 
la gestion, plus de local dans 
l’assiette et surtout la satis-
faction des enfants. Enfin, 
nous sommes très satis-
faits que ce projet devienne 

Les nombreux 
atouts ainsi 

que l’infrastructure 
de Cuisine en Velay 
lui permettent 
aisément 
d’envisager le 
développement 
de l’activité, afin 
de satisfaire plus 
largement d’autres 
usagers sur le 
territoire de notre 
Agglomération.

Roland LONJON 
Vice-président de 
l’Agglomération  
du Puy-en-Velay
délégué aux 
Finances et aux 
Sports, référent à 
Cuisine en Velay

“

Cuisine en Velay est actuellement dirigée 
par Laurent Albaret. Son successeur 
Franck Domergue est déjà sur le pont.

communautaire”, témoigne 
Lucie Langlet, adjointe délé-
guée aux affaires scolaires à 
Vals-près-le-Puy.

PRIVILÉGIER  
LES CIRCUITS COURTS
Cuisine en Velay a fait le choix 
de s’approvisionner via les 
circuits courts, notamment 
pour les produits carnés, 
avec 95 % de la viande née, 
élevée et abattue en Haute-
Loire. Les pâtes sont égale-
ment “made in Haute-Loire”. 
Elle sont issues d’un blé bio 
cultivé et transformé à Saint-
Privat-du-Dragon. Là-aussi, 
c’est un choix, assumé par 
les élus de l’Agglomération, 
qui favorisent considérable-
ment l’agriculture locale. 
D’autre part, Cuisine en Ve-
lay utilise une grande partie 
de produits labellisés (bio, 
AOP, IGP...) pour garantir une 
qualité homogène. 
La loi anti-gaspillage pour 
une économie circulaire fixe 
comme objectif d’atteindre 
la fin de la mise sur le mar-
ché d’emballages en plas-
tique à usage unique d’ici 
à 2040. Cuisine en Velay a 
anticipé cette loi par diffé-
rents moyens, comme par 
exemple la mise en service 
de bacs inox de livraison, 
lavables et réutilisables à 
l’infini. 

Contact : 
cuisine.centrale
@lepuyenvelay.fr
Tél. : 04 71 05 66 82

La Semaine du Goût
Pour le plaisir des petits et des grands, trois menus 
thématiques sont proposés durant l’année : pour les Fêtes 
du Roi de l’Oiseau, la Semaine du Goût et le repas de fin 
d’année. Revenons sur le menu “Semaine du Goût” qui a 
été servi à près de 1500 gourmets de tous âges, jeudi 19 
octobre. Le challenge de Cuisine en Velay, cette année, 
était de proposer un menu 100 % local. Mission accomplie !

Depuis 1990, la Semaine du Goût 
s’inscrit comme la plus grande mobilisation 

en France entre les acteurs du goût 
et leurs publics. 

Agneau noir du Velay et
risotto d’épeautre aux champignons :
un menu 100 % local !

Vidéo de la 
Semaine du Goût

95 % de la viande servie par Cuisine en Velay
est née, élevée et abattue en Haute-Loire. 

www.legout.com
#SemaineDuGout

Tout est local 
dans votre assiette !

JEUDI 19

OCTOBRE
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DÉVELOPPEMENT DURABLE

Agglo territoire 
énergies renouvelables

UN APPUI  
AUX TERRITOIRES
En signant un contrat de 
chaleur renouvelable avec 
l’ADEME, l’Agglomération 
permet un accès au “fonds 
chaleur” à tous les porteurs 
de projets qui possèdent 
un numéro Siret. Les pro-
jets éligibles concernent les 
chaufferies bois, les sys-
tèmes solaires thermiques, 
la géothermie assistée de 
pompes à chaleur et la créa-
tion, extension ou densifica-
tion des réseaux de chaleur.
Les aides sont calculées en 
fonction de la chaleur pro-
duite et peuvent atteindre  
entre 30 et 60 % de l’investis-

sement global. Pour faciliter 
la concrétisation des opé-
rations, un conseil télépho-
nique ou une note d’oppor-
tunité peuvent être sollicités 
sur simple demande.
Attention toutefois à bien 
déposer un dossier avant 
d’engager des travaux !

ÉCONOMISEZ  
EN VALORISANT 
LES RESSOURCES LOCALES
Dans un premier temps, le 
nouveau dispositif “Agglo 
territoire énergies renou-
velables” a pour objectif de 
vous aider à maîtriser vos 
dépenses énergétiques. Il 
est aussi fait pour réduire 

concrètement l’impact de 
notre territoire sur le climat 
et valoriser les ressources et 
l’emploi local. 

Ce nouveau dispositif communautaire permet d’accompagner 
techniquement et financièrement les collectivités, personnes morales, 
entreprises, associations disposant de locaux, bailleurs sociaux, qui 
ont un projet de production de chauffage et/ou d’eau chaude sanitaire 
faisant appel aux ressources naturelles, renouvelables et locales.

Grâce à son extension du réseau 
de chaleur, le bilan gaz à effet 

de serre de la Commune d’Allègre,
 calculé sur 7 ans, est de 

- 4 880 tonnes de CO2 
soit l’équivalent de 463 voitures.

• ACTEURS ÉCONOMIQUES
Service Développement
économique - 04 71 00 57 03

• COLLECTIVITÉS
Service Appui aux territoires
04 43 18 01 04

L’extension du 
réseau de chaleur 
urbain à Allègre
En 2015, la municipalité 
d’Allègre a décidé de 
construire un réseau de 
chaleur aux déchets de bois 
(plaquettes forestières). 
Deux chaudières de 400 kW 
et de 1 000 kW alimentent 
le réseau en eau chaude 
et chauffage pour 98 % de 
la demande énergétique. 
Une chaudière fioul peut 
prendre le relais en cas de 
panne ou de maintenance 
des chaudières bois (2 %). 
Actuellement, des travaux 
d’extension sont en cours 
pour connecter notamment 
le nouvel EHPAD, un gîte 
de groupes et un immeuble 
locatif de 7 logements 
ainsi que de nouvelles 
habitations.
“Á terme et au total, 63 
immeubles correspondant 
à 90 logements seront 
connectés parmi lesquels 
10 bâtiments communaux, 
13 immeubles collectifs et 
40 particuliers”, souligne 
Gilbert Meyssonnier, maire 
d’Allègre et conseiller 
communautaire
Le coût de cette extension 
est de 1,1 million d’euros 
dont 370 000 euros 
subventionnés par le fonds 
chaleur dans le cadre du 
dispositif “Agglo territoire 
énergies renouvelables”, 
soit 33,63 %. 

Téléchargez
La brochure

contrat.chaleur@lepuyenvelay.fr

POUR VOUS

CONSEILLER
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Déchets alimentaires et déchets verts...
prêts à faire le grand seau ?

Scannez pour participerà l’enquête

 LA COMMUNAUTÉ  D’AGGLOMÉRATION S’ENGAGE À VOS CÔTÉS POUR UNE MEILLEURE GESTION DE VOS BIODÉCHETS !Une étude est lancée, en vue de renforcer et/ou 
de déployer des solutions de gestion des déchets 

alimentaires et de jardin produits sur son territoire. 
Dans ce cadre, l’Agglomération souhaite recueillir  
votre avis en tant qu’habitant, pour l’intégrer à sa 

démarche et agir ainsi plus concrètement en faveur d’une meilleure gestion. Si vous souhaitez  apporter votre pierre à l’édifice, n’hésitez pas à répondre et à relayer l’enquête  en ligne jusqu’au 30/11/2023.www.agglo-lepuyenvelay.fr

Jusqu’au
30 

novembre
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CULTURE

De 0 à 99 ans :
jouons à la 
ludothèque !

Installée à Brives-Charensac, la ludothèque “L’Aire de Jeux” reçoit les 
joueurs de 0 à 99 ans. Vous pouvez vous y rendre en famille ou entre 
amis pour jouer sur place ou emprunter des jeux. Fort de son succès, la 
ludothèque poursuit son développement et son rayonnement sur toute 
l’agglomération grâce, notamment, à ses points relais.

UN LARGE CHOIX
DE JEUX POUR TOUS
Depuis 2022, la ludothèque 
“L’Aire de Jeux”, située à 
Brives-Charensac, est un 
espace proposé par la Com-
munauté d’agglomération, 
en partenariat avec l’associa-
tion “Pont des Ludes”, pour 
accueillir petits et grands 
joueurs. Sur place ou à 
emporter, la ludothèque pro-
pose plus de 1 500 jeux : jeux 
de société, jeux de construc-
tion, espaces d’éveil, de 
motricité, grands jeux. C’est 
un espace ouvert à tous, seul, 

en famille, entre amis, pour 
toutes générations, pour tous 
les habitants du territoire de 
l’agglomération et même plus 
largement. Ainsi, enfants et 
adultes trouveront le plaisir  
de jouer, mais aussi la convi-
vialité, les échanges et l’en-
traide.

DES PROFESSIONNELS DU 
JEU À VOTRE DISPOSITION
Ce lieu ressource est animé 
par des professionnels du jeu 
et de l’animation. Ils sauront 
vous accueillir, vous conseil-
ler, vous orienter dans vos 
choix. Les ludothécaires ont 
réfléchi et aménagé chaque 
espace pour que le jeu libre 

puisse se faire. La ludo-
thèque apporte des 

réponses à toutes les 
demandes : prêts 
de jeux, jeux sur 
place avec des 
espaces ludiques 
pour tous les 
âges, accueil de 
groupes sur des 

temps privatisés, location de 
grands jeux en bois, anni-
versaires, soirées-jeux, ate-
liers créatifs, des moments 
d’échanges et de partages 
avec les bénévoles de l’asso-
ciation “Pont des Ludes”.

DES JEUX À VOLONTÉ !
Pour bénéficier des services 
de “L’Aire de Jeux”, vous 
devez souscrire une adhésion 
familiale (24 € à l’année par 
foyer). Vous pourrez alors 
jouer, sur place ou à empor-
ter (12 € pour une carte de 10 
jeux à emprunter).

5000 passages 
ont été enregistrés, 

depuis le début de l’année, 
à la ludothèque !

Des jeux pour éveiller 
dès le plus jeune âge.

Scannez-moi
pour + d’infos

DES POINTS RELAIS  
SUR TOUTE L’AGGLO
Que ce soit sur place ou à 
emporter, ces points relais 
vous proposent du prêt de jeux : 
• Allègre (Coccinelle), 
• Blavozy (médiathèque), 
• Chadrac (MPT), 
• Espaly-Saint-Marcel 
(médiathèque),
• Chaspuzac (médiathèque),
• Rosières (médiathèque), 
• Saint-Christophe/Dolaizon,
• Le Puy-en-Velay  
(bibliothèque), 
• Saint-Germain-Laprade 
(médiathèque), 
• Saint-Privat-d’Allier, 
• Vorey-sur-Arzon 
(médiathèque), 
• Vals-près-Le Puy 
(médiathèque).

Ludothèque “L’Aire de jeux”
8, route de Coubon
43700 Brives-Charensac
Téléphone : 04 71 00 57 02
airedejeux@gmail.com

 Ludothèque Lud’Agglo
www.ludotheque-airedejeux.fr

>>> Ouverture en période
scolaire :
• Mardi de 16h30 à 18h30
• Mercredi de 16h à 18h30
• Jeudi de 9h30 à 11h30
• Vendredi de 16h30 à 18h30
• Samedi de 16h à 18h30 
(d’octobre à avril).

>>> Ouverture pendant 
les vacances scolaires :
• Mardi de 16h à 18h30
• Mercredi de 16h à 18h30
• Jeudi de 9h à 12h
• Vendredi de 16h à 18h30
• Samedi de 16h à 18h30 
(fermée en août).

Lud’Agglo favorise 
les rencontres et les échanges.
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Du 29 avril au 17 septembre 2023, l’exposition temporaire “Autoportraits, de Cézanne à Van 
Gogh” a attiré pas moins de 57 746 visiteurs. Cette exposition prestigieuse où l’on pouvait admirer 
notamment des autoportraits de Gustave Courbet, Camille Pissarro, Paul Cézanne, Vincent Van 
Gogh... a été un énorme succès, qui a dépassé les prévisions les plus optimistes ! Une belle 
réussite pour toute l’équipe du musée Crozatier.

DES SOUTIENS IMPORTANTS
Les soutiens de la Région 
A u v e rg n e - R h ô n e - A l p e s 
(principal partenaire), du 
Département de la Haute-
Loire et de l’État (DRAC) ont 
permis à l’Agglomération du 
Puy-en-Velay de porter ce 
projet ambitieux. L’entreprise 
Peretti a également soute-
nu cette exposition avec du 
mécénat de compétence et 
un partenariat a aussi été 
noué avec les hôtels Ibis.

UNE EXPOSITION  
TRÈS ATTRACTIVE
Durant ces vingt semaines 
intenses, le musée a accueil-
li 57 746 visiteurs, dont 5 000 

scolaires. 58 % des visiteurs 
résidaient hors département, 
dont 6 % de la région pari-
sienne et 5 % d’étrangers. Ce 
qui démontre l’attractivité de 
cette exposition. Ces excel-
lents chiffres ont été pos-
sibles grâce à la forte impli-
cation de l’équipe du musée : 
ouverture 7  jours sur 7, large 
amplitude horaire sur la 
période estivale (10h-19h). 
Par ailleurs, plus de 900 
catalogues de l’exposition ont 
été vendus. Les retours de 
satisfaction ont été très bons.

AUTOUR DE L’EXPOSITION
De multiples partenariats 
(Société des Amis du musée 

Crozatier, InterSTICES Culture 
et Santé en Auvergne-Rhône-
Alpes, Ateliers des arts, mai-

son d’arrêt, Ehpad…) ont per-
mis de réaliser divers projets 
autour de cette exposition. 

“Autoportraits, 
de Cézanne à Van Gogh” :
un succès indéniable !

CULTURE Un riche programme culturel accompagnait 
cette exposition : visites guidées, visites thématiques

(danse, musique, théâtre, dîners sur l’herbe...),
 conférences, ateliers…

57 746 VISITEURS  
dont 5983 visiteurs de - 18 ans 
et 1999 visiteurs de 18/25 ans.

PROVENANCE : 
42 % DE HAUTE-LOIRE 
Parmi les 58 % hors Haute-Loire :  
• 7,5 % de la Loire,  
• 5 % du Puy-de-Dôme,  
• 5 % du Rhône,
• 6 % de la région parisienne, 
• 5 % de l’étranger...
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Scannez-moi
pour + d’infos
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Jusqu’au 5 mai 2024, le musée Crozatier vous invite à une promenade 
dans le monde grâce à plus de soixante photos de paysages regroupées 
en six étapes : le paysage au bout des doigts, les liens entre photo et 
peinture, la mémoire des conflits, l’intérêt des sujets hors-champs, les 
paysages métamorphosés par l’homme et enfin l’horizon des particules 
ou quand la photo explore l’espace. 

Ce cheminement est pos-
sible grâce à vingt-six 
artistes photographes 

majeurs de la collection du 
Fonds régional d’art contem-
porain (Frac) Auvergne. Le 
musée Crozatier, lui, s’est 
penché sur sa propre collec-
tion et dévoile une vingtaine 
de paysages, dont certains 
sont pour la première fois 
présentés au public. À noter, 
le premier cliché couleur du 
Puy, un autochrome origi-
nal de 1907, et des photos 
immortalisant les premiers 
déclenchements au monde 
de la foudre depuis la terre 

à Saint-Privat-d’Allier ! Un 
parcours spécial famille a 
été concocté dans l’exposi-
tion avec des manipulations, 
un microscope, de l’inte-
ractivité. Et pour ceux qui 
souhaiteraient poursuivre 
leur exploration, plusieurs 
rendez-vous sont proposés  : 

visites commentées, confé-
rences, “traversées paysa-
gères” (balades en compa-
gnie d’un architecte et d’un 
paysagiste), ateliers-photos 
pour tous les âges et même 
une découverte dansée au 
musée… Le musée Crozatier 
et le Pays d’art & d’histoire 
vont vous régaler !

• Jusqu’au 5 mai 2024.
Ouvert tous les week-ends 
et 7 jours/7 pendant les 
vacances scolaires.

• Plus d’infos sur
www.musee.patrimoine.
lepuyenvelay.fr

La confusion
des horizons

Quand l’art photographique 
révèle les paysages.

SAISON CULTURELLE  
2023/2024

De la poésie  
et de la musique
Cette saison, le Théâtre du
Puy-en-Velay accueille de
grands textes ! 

 Cyrano, revisité par 
3 femmes ! Un bijou de 
poésie à savourer le mardi 
14 novembre à 19h30.

 Le Soldat Rose à 15 
ans ! Une nouvelle mise 
en scène, un nouveau 
casting, mais la musique 
est toujours signée Louis 
Chedid. Dimanche 7 
janvier à 19h.

 La Compagnie 
L’Envolante vous 
embarque, jeudi 11 
janvier, pour un voyage 
musical avec Novecento, 
le plus grand pianiste de 
tous les temps !
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Scannez-moi
pour + d’infos
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NOUVELLE EXPO

Le premier  
cliché couleur  
du Puy (1907)  

fait partie  
de l’exposition

Scannez-moi
pour + d’infos
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HYDRAULIQUESPORTS

Vulcains Sub Vellave :
graines de champions !
Le club de hockey subaquatique “Vulcains Sub Vellave” est sans doute 
l’un des meilleurs ambassadeurs sportifs de notre territoire. Jouant 
parmi l’élite nationale, les Vulcains progressent d’année en année grâce, 
entre autre, à leur école de hockey encadrée par des professionnels.

LE HOCKEY SUBAQUATIQUE 
KESACO ?
Le hockey subaquatique se 
pratique en apnée en piscine, 
entre 2 et 4 mètres de profon-
deur. Chacune des équipes est 
constituée de six joueurs dans 
l’eau et de quatre remplaçants 
qui peuvent entrer en jeu à 
n’importe quel moment de la 
partie sur la demande d’un 
participant, mais uniquement 
lorsque celui-ci se trouve hors 
de l’eau. Ce sport collectif,  
pour le moins atypique,  
consiste donc à faire progres-
ser, à l’aide d’une petite crosse 
de 30 cm, un palet dans le 
but de l’équipe adverse.  Afin 
de se différencier dans l’eau, 

chaque équipe est identifiée 
soit par la couleur blanche, 
soit par la couleur noire. Cette 
couleur est celle de la crosse, 
du maillot de bain et du bon-
net des joueurs. Un match se 
déroule en deux mi-temps de 
15 minutes et est contrôlé par 
trois arbitres (deux dans l’eau 
et un sur le bord du bassin). 
Les arbitres aquatiques, en 
apnée, signalent les fautes, 
au moyen d’un code gestuel, 
à l’arbitre principal qui inter-
rompt le jeu au moyen d’un 
signal sonore audible en sur-
face et sous l’eau. À la suite 
de certaines fautes, un joueur 
peut être sanctionné par une 
“prison”, réduisant ainsi le 

nombre de joueurs de son 
équipe dans l’eau. Lorsqu’un 
joueur est en prison, il est assis 
sur une chaise à l’extérieur de 
la piscine. Le temps de prison, 
en fonction de la gravité de la 
faute, peut être d’une, deux ou 
cinq minutes, ou une expulsion 
définitive.

UNE ÉCOLE DE HOCKEY 
ENCADRÉE PAR DES  
PROFESSIONNELS
Dans les années 80, le club 
de plongée du Puy-en-Velay 
décide de créer une section 
hockey subaquatique et par-
ticipe déjà au championnat 
de France. En 2013, le club 
de hockey devient autonome 

Louis Steffen et Jonas Garnier (2e et 3e en partant de la gauche)
 sont présélectionnés en équipe de France U24

pour les championnats du monde 2024 en Malaisie.

La Vague et 
ses infrastructures
de qualité permettent au club
d’organiser des compétitions
de niveau international !

et communautaire. Il prend 
alors le nom de “Vulcains Sub 
Vellave”. Depuis, la progres-
sion du club est exponentielle. 
D’une douzaine de joueurs au 
départ, ils sont aujourd’hui 65. 
Didier Regaldo entraîne les 35 
jeunes (benjamins, minimes, 
cadets et juniors) de l’école de 
hockey à La Vague, 4 fois par 
semaine. “L’école est en pleine 
expansion et nous sommes 
fiers notamment de la présé-
lection, en équipe de France 
U24, de 2 joueurs formés au 
club, pour jouer les cham-
pionnats du monde à Kua-
la Lumpur en Malaisie, l’an 
prochain !” concluent Didier 
Regaldo et Yoann Castella.

UN CLUB D’ÉLITE
Les seniors jouent au plus 
haut niveau national, en pre-
mière division, et ont comme 
objectif de terminer dans les 
10 premiers du championnat 
de France, afin de jouer les 
“play-off”, et pourquoi pas 
accéder au Graal et devenir 
champions de France. D’autre 
part, le club ambitionne de 
créer une équipe féminine à 
court terme. En début de sai-
son, des séances d’initiation 
sont organisées, n’hésitez pas 
à tester ce sport très complet. 
Nous avons posé la question 
au vice champion du monde, 
Alexandre Crouail : “Quelles 
sont les qualités principales 
pour jouer au hockey suba-
quatique”. Voici sa réponse : 
“Il faut être à l’aise dans l’eau, 
mais pas forcément être un 
excellent nageur. Au début, Il 
faut gérer aussi la répétition 

Scannez-moi
pour + d’infos

Pour découvrir le hockey subaquatique, des séances d’inititiation
sont proposées, à La Vague, à chaque début de saison.
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des apnées courtes. Au bout 
de quelques entraînements, 
les joueurs n’y pensent plus, 
ça devient naturel comme 
pour la course à pied, et là, 
ils consacrent plus de mental 
pour jouer et prennent plus de 
plaisir.”

DEUX JOUEURS PONOTS 
VICE-CHAMPIONS DU MONDE 
DE HOCKEY SUBAQUATIQUE
Yoann Castella, le président 
du club, et Alexandre Crouail 
ont, pour leur part, participé 

au championnat du monde de 
hockey subaquatique à Gold 
Coast en Australie, en juillet 
dernier. Ils ont évolué avec 
l’équipe de France Master 
(+ de 35 ans) aux postes d’ailier 
gauche pour Alexandre et d’ai-
lier droit pour Yoann. La sélec-
tion française a réalisé un très 
beau parcours, en terminant 
vice-championne du Monde, 
derrière les USA. “Les nations 
phares du hockey subaqua-
tique sont souvent les mêmes 
qu’au rugby (Angleterre, 

Australie, Nouvelle-Zélande, 
Afrique du Sud, France...”  
précise Yoann Castella.

UN CLUB SOUTENU PAR LES 
COLLECTIVITÉS LOCALES
L’Agglomération, la Région et 
le Département sont les prin-
cipaux soutiens financiers du 
club. “L’Agglomération nous 
aide, en plus, ponctuellement 
sur des événements tel que 
notre tournoi du Velay qui 
a connu un vif succès cette 
année encore. C’est l’un des 

plus anciens de France. Cette 
année, nous avons reçu des 
équipes régionales mais aus-
si des joueurs colombiens, 
portugais et espagnols”, 
conclut le président du club. 

Vulcains Sub du Velay
La Vague - 06 17 15 70 30
vulcainssubvellave
@gmail.com

Alexandre Crouail et Yoann Castella,
“2 Vulcains” vice-champions du monde 2023, 

catégorie Master, avec l’équipe de France.

Maeva Samuel et Heloise Bongiraud 
ont participé à leur premier grand rendez-vous

“senior” lors du 19e tournoi du Velay mi-octobre.

Une école de hockey 
subaquatique au top !
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HYDRAULIQUEATTRACTIVITÉ

Via Fluvia : 
un projet collectif
qui booste le tourisme du territoire

La Via Fluvia est 
une véloroute qui 

relie la Loire  
au Rhône.  

La Communauté 
d’agglomération 

poursuit les 
aménagements de 
l’itinéraire sur son 

territoire.  
En empruntant la 

Via Fluvia, 
 chacun pourra, 

 à son rythme aller 
à la rencontre de 

la nature, mais 
aussi des hommes 

et des femmes, 
producteurs, 

artisans, créateurs 
qui vivent le long  

de celle-ci. 

UN GRAND PROJET 
COLLECTIF
La véloroute Via Fluvia, c’est 
avant tout un grand projet 
collectif. C’est un beau voyage 
qui s’est mis en place en l’es-
pace de quelques années, né 
de la volonté et de la solida-
rité de 6 partenaires, 6 com-
munautés de communes et 
d’agglomération, engagées 
depuis 2013 pour dévelop-
per un équipement com-
mun, et regroupées dans une 
Entente : l’Entente pour la Via 
Fluvia. Un dispositif adminis-
tratif qui a permis aux collec-
tivités de travailler ensemble 
sur ce projet, sans avoir à 
créer une structure dédiée. 
Ayant pris la mesure de la 
forte concurrence touristique 
entre les espaces ruraux, les 
membres de l’Entente, en 
créant ce nouvel équipement, 
témoignent de leur volon-
té d’accroître leur notoriété 
et de développer l’économie 
touristique, mais aussi de 
partager leurs magnifiques 
paysages, leurs traditions et 
savoir-faire avec les adeptes 
des sports de plein air et des 
grands espaces.

UN TRACÉ QUI MOBILISE 
Le chantier de la Via Fluvia 
s’inscrit dans le cadre du Sché-
ma national des véloroutes 
et voies vertes, le réseau des 
grands itinéraires cyclables 
nationaux. La Via Fluvia fait 
partie des 2 686 km inscrits 
au Schéma national des vélo-
routes, sur les 2 704 km d’iti-
néraires vélo répertoriés sur 
la Région Auvergne Rhône 
Alpes. C’est dire tout le “poids” 
de cet itinéraire.

CONTINUER À DÉVELOPPER 
LA VIA FLUVIA 
Les élus de la Communauté 
d’agglomération souhaitent 
développer les voies vertes sur 
le territoire, et ce pour favori-
ser la mobilité douce et boos-
ter le tourisme ! Pour répondre 
à cette ambition, la collectivité 
a réalisé récemment des tra-
vaux d’aménagement sur le 
tronçon traversant les com-
munes de Lavoûte-sur-Loire 
et Beaulieu, avec aménage-
ment et sécurisation de l’itiné-
raire ainsi que des travaux sur 
2 ouvrages d’art : création de 
la passerelle de la Suissesse à 
Beaulieu et rénovation du pont 

type Warren à Lavoûte-sur-
Loire. D’autres travaux sont 
prévus sur le tronçon Rosières 
Saint-Julien-du-Pinet, ce qui 
permettra de finaliser le tracé 
sur notre territoire.

DES ENJEUX TOURISTIQUES 
MAJEURS
Avec le développement de 
cette voie, l’offre touristique 
du territoire est boostée. C’est 
ce qu’ont souhaité les élus de 
la collectivité en faisant un 
véritable produit commercia-
lisable, économiquement et 
touristiquement attractif. 

Une expérience unique
 d’immersion en pleine nature.

         La Via Fluvia 
est un équipement 
structurant qui 
amplifie l’écono-
mie touristique de 
notre territoire tout 
au long de l’année !

Corinne  
GONCALVES
Vice-présidente 
déléguée au 
Tourisme

“

Scannez-moi
pour + d’infos
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20 ans de détente 
et de bien-être

L’aquabike karaoké parmi les nombreuses activités 
proposées gratuitement lors des 20 ans du CAP.

Le centre Aqua Passion de Lavoûte-sur-Loire surfe depuis 20 ans sur 
une belle popularité, acquise grâce à des choix stratégiques, souvent 
précurseurs, comme par exemple l’espace balnéo ouvert en 2003, ou 
encore les jeux gonflables qui ont su capter les attentes d’une clientèle 
familiale, avide d’activités aquatiques et de détente !

Centre Aqua Passion
Les Prés d’Emblavez
43800 Lavoûte-sur-Loire
Tel. 04 71 08 15 71
www.cap43.fr

UNE INAUGURATION  
PAR L’ANCIEN PRÉSIDENT 
DE LA RÉPUBLIQUE
Le Centre Aqua Passion a 
été inauguré en avril 2003 
par le président de la Région 
Auvergne de l’époque, l’an-
cien président de la Répu-
blique, Valéry Giscard d’Es-
taing. Depuis, ce sont 50 000 
entrées qui sont enregistrées 
chaque année, aussi bien 
scolaires que privées.

UNE AMBIANCE FAMILIALE 
ET UN CADRE VERDOYANT
Le Centre Aqua Passion 
est l’endroit idéal pour se 
détendre et s’amuser dans 
l’eau. Avec une piscine chauf-
fée de 250 m², une ligne 
d’eau dédiée aux nageurs, et 
une pataugeoire à 32°C pour 
les enfants, il y en a pour 
tous les goûts, pour toute la 

famille ! Les dimensions de 
son bassin sont propices à 
l’apprentissage de la natation 
(profondeur de 0,80 à 1,75 m)  
et à la pratique de diverses 
act iv i tés de bien-être : 
aquagym, aquabike, aquatrai-
ning, aquatonic... Et lorsque 
le soleil brille, profitez de ses 
espaces verts où des transats 

sont mis gratuitement à votre 
disposition. 

UN ESPACE DÉTENTE 
QUI A SU ÉVOLUER
L’ensemble balnéo (ham-
mam, spa, sauna), intégré 
au bassin depuis 2003, est 
sans doute l’un des premiers 
espaces bien-être proposé 

Scannez-moi
pour voir la vidéo

par une collectivité. “Cette 
partie détente et bien-être, est 
depuis 2018, indépendante du 
bassin, et connaît depuis une 
fréquentation exponentielle”, 
souligne Yoann Magne, direc-
teur du CAP.
Alors n’hésitez pas, ressour-
cez-vous proche de chez vous. 
Venez rejoindre le centre Aqua 
Passion pour une journée de 
pur plaisir aquatique !

UNE BELLE FÊTE  
POUR LES 20 ANS DU CAP
Mardi 31 octobre, le Centre 
Aqua Passion a célébré 
dignement son 20e anniver-
saire lors d’une journée fes-
tive et entièrement gratuite 
sur le thème d’Halloween ! 
Au programme, une mul-
titude d’activités ludiques 
et/ou réconfortantes pour 
toutes les générations : 
water-polo, aquabasket, 
aquablind-test, aquakaraoké, 
aquabike géant, massages, 
yoga du rire, relaxation col-
lective, jeux aquatiques, jeux 
gonflables... 
“Cette belle journée qui a 
marqué les 20 ans du CAP, 
est aussi une reconnais-
sance du travail effectué tout 
au long de l’année par toute 
l’équipe du Centre Aqua Pas-
sion”, conclut Michel Joubert, 
président de l’Agglomération.

Une journée festive conclue par une rencontre
 entre élus et agents du Centre Aqua Passion.
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COUP DE POUCE

Ce qu’ils en pensent...
Laurent Wauquiez, 
président de la Région  
Auvergne-Rhône-Alpes 
 Ces dernières années, la Région 
Auvergne Rhône-Alpes a souhaité 
renforcer sa présence aux côtés des 

communes, pour être au plus près des projets des 
habitants. Le Contrat Ambition Région en est la pierre 
angulaire. Grâce à ces aides régionales, de nombreuses 
initiatives portées localement sont ainsi encouragées, et 
peuvent aujourd’hui voir le jour. Je m’en réjouis.

Marie-Agnès Petit, présidente  
du Département de la Haute-Loire
 Le Département travaille main dans la 
main avec la Communauté d’agglomé-
ration, au service des habitants de notre 
territoire. Je suis très attachée à ce que 

le Département soutienne la belle dynamique de notre 
territoire et accompagne les projets structurants qui 
permettent de bien préparer l’avenir.

Michel Joubert, président de la  
Communauté d’agglomération  
du Puy-en-Velay
 Je tiens à remercier la Région et le 
Département pour leur confiance et leur 
soutien sans faille dans nos projets. Sans 

ces deux partenariats forts avec notre collectivité, bien 
des projets resteraient dans les cartons.

ÉNORME SUCCÈS POUR L’EXPOSITION “AUTOPORTRAITS...”La Région, 1er financeur de l’exposition “Autoportraits, 
de Cézanne à Van Gogh”, se réjouit du succès de 
celle-ci. Durant les 20 semaines d’exposition, plus 
de 57 000 visiteurs ont franchi les portes du musée 
pour admirer les 71 œuvres qui composaient cette 
exposition prestigieuse !

INAUGURATION DES NOUVEAUX LOCAUX DE LA MAISON THEVENON
La Maison Thevenon, un des fleurons de l’industrie altiligérienne depuis 1908, a déménagé dans des locaux flambants neuf situés sur la Z.I. de Saint-Germain-Laprade. Une quarantaine d’emplois vont être créés d’ici 5 ans, afin de relocaliser intégralement la production. La Maison Thevenon poursuit son ascension dans la création de tissus haut de gamme. L’inauguration a eu lieu cet été, en présence de la présidente du Département, des présidents de Région et de l’Agglomération et de nombreux invités.Lire le reportage sur la Maison Thevenon pages 4 à 7.

La Région et le Département 
aux côtés de l’Agglomération 
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LA CHAISE-DIEU S’ILLUMINE 

POUR SON FESTIVAL

L’abbatiale Saint-Robert a brillé de mille feux cet 

été grâce au “Festival Région des Lumières” qui vise 

à mettre à l’honneur l’histoire et le patrimoine des 

territoires.
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RÉCEPTION DES TRAVAUX  

DE LA SERRE DU JARDIN HENRI VINAY

Témoin de l’essor des techniques de l’ère industrielle 

du XIXe siècle, la serre du jardin Henri Vinay est un 

ensemble architectural léger et harmonieux, de 

type Hollandais, qui date de 1902. Soucieux de ce 

patrimoine, les élus ont décidé une restauration 

esthétique et soignée de ce petit bijou ! L’ inauguration 

a eu lieu le 1er juillet en présence des élus, des 

entreprises, des mécènes, des donateurs représentés 

par la Fondation du Patrimoine, pour fêter la fin des 

cinq mois de travaux nécessaires pour lui rendre sa 

superbe. 

La Région a financé ce projet au quart du coût total 

soit 100 000 €.

LA MAISON DÉPARTEMENTALE DE L’AUTONOMIE A ÉTÉ INAUGURÉE !Vendredi 29 septembre 2023, en présence d’un public nombreux, Marie-Agnès Petit, présidente du Département de la Haute-Loire, a officiellement inauguré la Maison Départementale de l’Autonomie (MDA), accompagnée par Yvan Cordier, préfet de la Haute-Loire, Igor Busschaert, directeur général adjoint de l’ARS Auvergne-Rhône-Alpes et de nombreux conseillers départementaux. 
La MDA a pour vocation première de simplifier la vie de ses usagers, en regroupant, au sein d’un même lieu, tous les services départementaux œuvrant pour le maintien à l’autonomie.

UN NOUVEAU BUS POUR L’OFFICE DES SPORTS DE L’AGGLOMÉRATION !Début septembre, l’Office des Sports s’est vu remettre des mains de Laurent Wauquiez, président de la Région, les clés d’un minibus. Grâce à ce nouveau véhicule, près de 60 associations pourront se déplacer à moindre frais.
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RÉCEPTION DES AMÉNAGEMENTS  
DE LA VIA FLUVIA

La véloroute Via Fluvia, c’est avant tout un grand projet collectif né de la volonté de 6 communautés de communes et d’agglomération, engagées depuis 2013 pour développer cet équipement sous le nom de “l’Entente pour la Via Fluvia”. Des travaux d’aménagement et de sécurisation ont notamment été entrepris (pont Warren, passerelle de la Suissesse...). La Région, engagée dans le développement des infrastructures cyclables et plus généralement dans le tourisme à vélo, a tout naturellement participé très largement au financement  de ces aménagements.



DANS NOS COMMUNES

LE PERTUIS : SIGNATURE DE LA PREMIÈRE 

CONVENTION ÉCO-DÉFIS AGGLO/CMA

L’Agglomération, en 

partenariat avec la Chambre de  

Métiers et de l’Artisanat de Haute-

Loire, ont engagé une démarche  

“Éco-Défis” à destination des métiers 

de bouche, dans le cadre du Projet 

Alimentaire Territorial de 

l’Agglomération du Puy-en-Velay.

“Les Salaisons du Velay”, au Pertuis, 

est la première entreprise à mettre

 en place des actions concrètes 

en faveur de 

l’environnement.

 L
E 

P
U

Y-
EN

-V
EL

AY
 -

 N
° 

11

24

QUAND CRAPONNE PREND DES ALLURES COUNTRY

La 30e édition 
du Festival Country 

de Craponne-sur-Arzon a tenu toutes ses promesses.Un public enchanté de voir et d’écouter des groupes parmi  les meilleures formations  country actuelles au monde.Coup de chapeau aux  
organisateurs !

ROSIÈRES : INAUGURATION DE L’EXPOSITION ÉCHO

Le Pays d’art 

et d’histoire (PAH) de 

l’Agglomération est à l’initiative 

de l’événement artistique baptisé

“ÉCHO Street & Land Arten Velay”. 

Cette 1re édition sur le thème du reflet 

a proposé les œuvres de 6 artistes 

contemporains dans 6 lieux 

patrimoniaux de l’agglomération :  

Félines, Malvières, Monistrol- 

d’Allier, Le Puy-en-Velay,  

Rosières,St-Julien-d’Ance  

et Sembadel.

CHAMPIONNAT DE FRANCE 
DE BOULE LYONNAISE

La fine fleur de la boule lyonnaisehexagonale s’est retrouvée les 21, 22 et 23  
juillet au Puy-en-Velay et à 
Brives-Charensac lors du 
 Championnat de France.

432 équipes se sont affrontées 
sur les nombreux terrains.

La quadrette de Lévieux (38) 
a été sacrée championne de France M1.

Scannez-moi
pour voir la vidéo

Scannez-moi
pour voir la vidéo

Scannez-moi
pour voir la vidéo

Scannez-moi
pour + d’infos
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CHAMALIÈRES-SUR-LOIRE ACCUEILLE  

LE FESTIVAL DE LA CHAISE-DIEU

 

Un immense merci  

aux artistes, et un grand bravo  

au directeur artistique du  

festival, Boris Bianco et  

aux centaines de bénévoles  

qui ont permis ces moments  

de grâce lors de cette  

57e édition du festival  

de La Chaise-Dieu.

Ce nouvel espace 

multi-glisse, ouvert depuis 

juillet fait le bonheur des 

pratiquants de BMX, VTT freestyle, 

skate, rollers et autres trottinettes. 

Idéalement implanté au coeur 

d’un site dédié aux sports, le  

nouveau skatepark de Craponne

 renforce l’attractivité 

sportive et de loisirs du 

Nord de l’Agglo.

La fine fleur de la boule lyonnaisehexagonale s’est retrouvée les 21, 22 et 23  
juillet au Puy-en-Velay et à 
Brives-Charensac lors du 
 Championnat de France.

432 équipes se sont affrontées 
sur les nombreux terrains.

La quadrette de Lévieux (38) 
a été sacrée championne de France M1.

BIENVENUE DANS NOS AIRES DE COVOITURAGE

FÊTE DE LA SCIENCE

CRAPONNE :  

UN SKATE PARK 

DÉJÀ TRÈS PRISÉ

Une multitude 
d’ateliers, 

de démonstrations, 
d’expériences scientifiques

ont été proposés par 
le Pays d’art et d’histoire,

lors de la 32e fête de
 la science, pour le plaisir 

des petits et  
des grands.

Pleinement engagée dans la transition écologique, l’Agglomération a mis en place 10 aires de covoiturage, sur l’ensemble de son territoire, afin de faciliter cette pratique  éco-citoyenne. Parmi celles-ci, l’aire de Sembadel gare et ses 15 places de stationnement, a étéinaugurée cet été.

Scannez-moi
pour voir la vidéo

SAINT-VIDAL : MISE EN SERVICE 

DE LA NOUVELLE STATION D’ÉPURATION

La commune de 

St-Vidal et la Communauté  

d’agglomération ont fait le 

choix d’une station d’épuration  

au naturel pour remédier aux  

problèmes de traitement des  

eaux usées. Celle-ci sera située  

à proximité de l’ancienne  

station, laquelle 

 sera détruite. 
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SIGNATURE D’UN CONTRAT DE MIXITÉ SOCIALE À ST-GERMAIN-LAPRADE

 Premier du genre 

en Haute-Loire, le 

contrat de mixité sociale 

signé vendredi 29 septembre 

entre St-Germain-Laprade  

et l’État va permettre  

à la commune de lancer  

un programme  
de constructions 
de 57 logements 

sociaux !

DANS NOS COMMUNES

BRIVES-CHARENSAC : EXERCICE DE CRISE 

“PRÉVENTION INONDATION”

LE PUY-EN-VELAY : PASS SENIORS  ET SEMAINE BLEUE

Les élus et  
le CCAS du Puy ont  profité de la Semaine Bleue pour lancer  la distribution des  Pass Seniors aux  Ponots de plus  

de 70 ans.

Mercredi 4 octobre,

dans le cadre de la 

prévention des inondations,

 la Communauté d’agglomé-

ration et l’Institut des Risques 

Majeurs ont organisé un

exercice de gestion de crise, 

mettant en application

les dispositions prévues 

au Plan Communal 

de Sauvegarde.

Scannez-moipour voir la vidéo

SEMAINE DU NUMÉRIQUE À CRAPONNE-SUR-ARZON

Du 9 au 13 octobre, dans le cadre de la  semaine du numérique,  la Maison France Services  de Craponne a proposé un  grand nombre d’animations  permettant à tous de découvrir  et d’expérimenter les  sciences du numérique de manière interactive et ludique.

SAINT-PRIVAT-D’ALLIER :  

REMISE DES TROPHÉES 15 KM/TRAIL

Lors de 
la réception  

des bénévoles du Grand  

Trail du Saint-Jacques  

by UTMB, les vainqueurs 

du Challenge de la Ville ont 

été récompensés pour leurs 

belles performances  

cumulées sur 15 km  

du Puy et les 17 km  

du Trail.

Les 2e Digital Days  

se sont déroulés 

 à la Brasserie du Digital

en proposant deux jours 

d’événements et  

d’animations autour  

du numérique.

LES DIGITAL DAYS À LA 

BRASSERIE DU DIGITAL
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Les élus et  
le CCAS du Puy ont  profité de la Semaine Bleue pour lancer  la distribution des  Pass Seniors aux  Ponots de plus  

de 70 ans.

Mercredi 4 octobre,

dans le cadre de la 

prévention des inondations,

 la Communauté d’agglomé-

ration et l’Institut des Risques 

Majeurs ont organisé un

exercice de gestion de crise, 

mettant en application

les dispositions prévues 

au Plan Communal 

de Sauvegarde.

Du 9 au 13 octobre, dans le cadre de la  semaine du numérique,  la Maison France Services  de Craponne a proposé un  grand nombre d’animations  permettant à tous de découvrir  et d’expérimenter les  sciences du numérique de manière interactive et ludique.




